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Pink Paradise - 2023Pink Paradise - 2023

Cépages : 80% Grenache, 20% Syrah 
PlantaƟon : 4000  ceps/ha, entre 10 et 30 ans 
Rendement : 50 hl/ha
Vignoble : St ResƟtut, les Granges Gontardes
Sol : argilo calcaire sablonneux (St ResƟtut) et galets roulés 
(les Granges Gontardes) 
AlƟtude : 180 m
OrientaƟon : sud
Système de conduite : cordon de royat avec palissage 
Vendange : récolte mécanique réalisée en sous maturité 

VinificaƟon : jus de gouƩes à la récepƟon, vinificaƟon à 
température ambiante de la cave
Levures : indigènes
FiltraƟon : filtre à plaques
Élevage : 6 mois en cuve de fibre de verre alimentaire
PotenƟel de garde : consommaƟon immédiate 
CerƟficaƟon : vin biologique cerƟfié par Ecocert FR-BIO-01 et 
vin biodynamique cerƟfié par Demeter

ProducƟon : 6 000 bouteilles
Sulfites : - mg / L total (pas encore mis en bouteille)
Degré : 11,5 % vol.

CaractérisƟques du vin : vin d'été, basé sur le fruit et la 
fraicheur. Un bouquet fringant où se mêlent des notes de 
fruits blancs et de pêches de vigne croquantes. Une bouche 
rafraichissante et acidulée portée par les arômes de fruits 
blancs et d'agrumes
Historique du nom :  Pink Paradise, pour une ambiance 
esƟvale et fesƟve

Accords : rosé plaisir, frais et gourmand, compagnon idéal 
des apériƟfs et grillades esƟvales au bord de la piscine
Température de service : 8°C
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